
SPRITZ	 7	€
CAMPARI	SPRITZ	 7	€
SPRITZ	HUGO	 7	€
SPRITZ	HUGO	ST-GERMAIN	 11	€
SELECT	SPRITZ	(VENEZIANO)	 7	€
NEGRONI	 8	€
AMERICANO	 7	€
GIN TONIC / LEMON * €
VODKA	TONIC	/	LEMON	 7	€
MOSKOW	MULE	 7	€
CRODINO	 3,5	€
SAN	BITTER	ROSSO	/	BIANCO	 3,5	€
COCKTAIL	ANALCOLICI	 6	€

PRE DINNER

EDGAR 10,	TANQUERAY	7,	BOMBAY	7,	HENDRINCK’S	9,	ROKU	9,	
NORDES	9,	GIN MARE	11,	GIN MARE CAPRI	11,	MONKEY	47	13,	
FAVIGNANA	9, ELEPHANT GIN	13,	MALFY ARANCIA	9,	MALFY 
POMPELMO	9,	TANQUERAY TEN 10,	NIKKA COFFEY GIN	13,	
THE BOTANIST 13,	LONDON	N.3	13,	CUBICAL LONDON DRY	10,	
LA DISTILLERIE DE MONACO	11

GIN



FARFALLETTE	AL	SALMONE	 12	€
SALMON PASTA 

PASTA	AL	SUGO	DI	POMODORO	 8	€
PASTA WITH TOMATO SAUCE

POLLO	PANATO	E	PATATINE	FRITTE	 10	€
BREADED CHICKEN AND FRIES

MENU BAMBINI
CHILDREN’S MENU



SPECIALITÀ CRUDI

TACOS	SALMONE			 	 €	8
TARTARE	DI	SALMONE,	TABASCO,	ERBETTA	CIPOLLINA,	
SALSA SRIRACHA
SALMON TARTARE, TABASCO, CHIVES, SRIRACHA SAUCE

TACOS	TONNO	 	 €	10
TARTARE	DI	TONNO,	AVOCADO,	SALSA	YOGURT,	
SALSA TERIYAKI E SESAMO
TUNA TARTARE, AVOCADO, YOGURT SAUCE, 
TERIYAKI SAUCE AND SESAME

TACOS	FASSONA	 	 €	12
TARTARE	DI	FASSONA	AROMATIZZATA,	PEPERONCINO,	
PISTACCHI,	TARTUFO,	SALSA	TERIYAKI
FLAVORED FASSONA MEAT TARTARE, CHILI, 
PISTACHIOS, TRUFFLE, TERIYAKI SAUCE

TACOS 1 PZ

BAO	SALMONE			 	 5	€
TARTARE	DI	SALMONE,	SALSA	MANGO	PICCANTE,	
MISTICANZA,	SALSA	TERIYAKI
SALMON TARTARE, SPICY MANGO SAUCE, MIXED SALAD, 
TERIYAKI SAUCE

BAO	TONNO	 	 6	€
TARTARE	DI	TONNO,	PAPRIKA	AFFUMICATA,	
SALSA	SRIRACHA,	AVOCADO,	PISTILLI	DI	PEPERONCINO
TUNA TARTARE, SMOKED PAPRIKA, SRIRACHA SAUCE, 
AVOCADO, CHILI PEPPER PISTILS

BAO	FASSONA	 	 6	€
TARTARE	DI	FASSONA	MARINATA,	PORRO,	
SENAPE	AL	MIELE,	TARTUFO
MARINATED FASSONA MEAT TARTARE, 
LEEK, HONEY MUSTARD, TRUFFLE

GUA BAO 1 PZ.



URAMAKI	FASSONA	 	 €	12
RISO,	ALGA	NORI,	TARTARE	DI	FASSONA	AROMATIZZATA,	
SALSA	CURRY,	SALSA	TERIYAKY,	PAPRIKA	AFFUMICATA
RICE, NORI SEAWEED, FLAVORED FASSONA MEAT TARTARE, 
CURRY SAUCE, TERIYAKY SAUCE, SMOKED PAPRIKA

URAMAKI	GAMBERO	 	 €	25
RISO,	ALGA	NORI,	GAMBERO,	ANARCARDI,	
TOBIKO	YUZU,	POLVERE	DI	THE	MATCHA
RICE, NORI SEAWEED, SHRIMP, ANCHOVIES, 
YUZU TOBIKO, MATCHA TEA POWDER

URAMAKI	TONNO	 	 €	15
RISO,	ALGA	NORI,	TONNO,	BOTTARGA	DI	TONNO,	
QUINOA	SOFFIATA,	PISTILLI	DI	PEPERONCINO,	SALSA	TERIYAKY
RICE, NORI SEAWEED, TUNA, TUNA ROE, PUFFED QUINOA, 
CHILI PISTILS, TERIYAKY SAUCE

URAMAKI	SALMONE	 	 €	14
RISO,	ALGA	NORI,	SALMONE,	SALSA	SALMON	SPICY,	
POLVERE DI LIQUIRIZIA
RICE, NORI SEAWEED, SALMON, SALMON SPICY SAUCE, 
LICORICE POWDER

URAMAKI	SCAMPI	 	 €	25
RISO,	ALGA	NORI,	SCAMPI,	TARTUFO,	NOCCIOLE,	
SALSA TERIYAKY
RICE, NORI SEAWEED, LANGOUSTINE, TRUFFLE, 
HAZELNUTS, TERIYAKY SAUCE

URAMAKI 8 PZ.

SPECIALITÀ CRUDI



TARTARE	DI	PESCE	DEL	GIORNO	 	 16	€
AROMATIZZATA ALL’OLIO D’OLIVA 
E SALE MALDON
FISH TARTARE OF DAY
FLAVORED WITH OLIVE OIL AND MALDON SALT

TRIS	TARTARE	DI	PESCE	DEL	GIORNO	 	 18	€
• SALMONE • TONNO • PESCE BIANCO
TRIS FISH TARTARE OF DAY
• SALMON • TUNA • WHITEFISH

GAMBERO	ROSSO	CRUDO		 	 18	€
FRESH RAW RED PRAWNS

OSTRICA	1PZ.		 		 	3,5	€
OYSTER 1 PCS.

SCAMPI	CRUDI		 	 25	€
RAW LANGOUSTINES

PINSA DEL GOLFO {PER	2	PERSONE} 	 	 30	€
CON PESCE CRUDO DEL GIORNO 
GULF PINZA  {FOR 2 PERSON}
WITH RAW FISH OF THE DAY

PIATTO	CRUDO	 	 25	€
SCAMPO,	GAMBERI,	TARTARE	DEL	GIORNO,		
OSTRICA E SASHIMI DI PESCE
RAW DISH
LANGUSTINE, PRAWNS, TARTARE OF THE DAY, 
OYSTER AND FISH SASHIMI

BATTUTA	AL	COLTELLO		 	 16	€
DI FASSONA PIEMONTESE 
CONDITA	CON	OLIO	D’OLIVA,	SALE	MALDON	
E BURRATA DI ANDRIA
FASSONA PIEMONTESE KNIFE-BEATEN MEAT 
SEASONED WITH OLIVE OIL, MALDON SALT 
AND BURRATA DI ANDRIA CHEESE

ANTIPASTI CRUDI
RAW APPETIZERS

RESTAURANT



TRIS	BRUSCHETTE		 	 15	€
•	GAMBERO	CRUDO,	SALSA	GUACAMOLE	
   E ZESTE DI LIMONE
• BURRATA D’ANDRIA E BOTTARGA DI TONNO
• ACCIUGHE DEL CANTABRICO
			DATTERINO,	PESTO	DI	BASILICO	E	PINOLI
TASTING BRUSCHETTE
• RAW PRAWN, GUACAMOLE SAUCE AND LEMON ZEST
• BURRATA CHEESE AND TUNA ROE
• CANTABRIAN ANCHOVIES, DATE TOMATO, BASIL PESTO 
   AND PINE NUTS

BRUSCHETTE			 	 15	€
CON ACCIUGHE DEL CANTABRICO
E BURRO ECHIRE’ DOLCE 
BRUSCHETTA WITH CANTABRIAN ANCHOVIES
AND SWEET ECHIRE’ BUTTER

INSALATA	DI	POLPO		 	 15	€
CON FINOCCHI E ARANCE
OCTOPUS SALAD 
WITH FENNEL AND ORANGES

POLPO	AI	FERRI	 	 18	€
CON	CREMA	DI	ZUCCA,	POLVERE	DI	CAPPERI	
E CROSTINI DI PANE
GRILLED OCTOPUS WITH PUMPKIN CREAM, 
CAPER POWDER, AND BRED CROUTONS

POLPETTE	DI	PESCE	AL	SUGO	 	 14	€
FISH BALLS WITH SAUCE

CAPONATA		DI	PESCE	 	 14	€
FISH CAPONATA

ZUPPA	DI	COZZE		 	 12	€
MUSSELS SOUP
IMPEPATA	DI	COZZE		 	 12	€
BLACK PEPPER MUSSELS

ANTIPASTI DI MARE
SEAFOOD APPETIZERS



TAGLIERE	SALUMI	E	FORMAGGI	 	 15	€
ACCOMPAGNATI DA MARMELLATE SICILIANE
CHARCUTERIE AND CHEESE BOARD
SERVED WITH SICILIAN JAMS

PRIMO	SALE	ALLA	PIASTRA		 	 	10	€
CON MIELE E NOCCIOLE TOSTATE
GRILLED PRIMO SALE CHEESE 
WITH HONEY AND ROASTED WALNUTS

BRUSCHETTE	SICILIANE	 	 6	€
SICILIAN BRUSCHETTA

ANTIPASTO	CALDO	 		 6	€
(PATATINE,CROCCHE’,	PANELLE)
MIX FRIED SELECTION 
(FRENCH FRIES, CROQUETTES, CHICKPEA FRITTERS)

PATATINE	 	 5	€
FRENCH FRIES

PANELLE		 	 4,5	€
SICILIAN CHICKPEA FRITTERS

ANTIPASTI DI TERRA
LAND APPETIZERS



PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

LINGUINE	ALLE	VONGOLE	 20	€
PASTA WITH CLAMS

BUSIATA	FRESCA	CON	STUFATO	DI	POLPO,		 16	€
OLIVE E MOLLICA TOSTATA
FRESH PASTA WITH OCTOPUS STEW, OLIVES AND 
TOASTED BREADCRUMBS

PAPPARDELLE	CON	CREMA	DI	MELANZANE	 22	€
AFFUMICATA,	COZZE,	VONGOLE,	GAMBERO
PASTA WITH SMOKED MELANZEL CREAM, MUSSELS , 
WONGEARS, PRAWN

LINGUINE	CON	ACCIUGHE	DEL	CANTABRICO,		 22	€
GAMBERO CRUDO E MOLLICA TOSTATA
PASTA WITH CANTABRIAN ANCHOVIES, RAW PRAWN
AND TOASTED BREADCRUMBS

LINGUINE	ALL’ASTICE	E	POMODORINO	 28	€
PASTA WITH LOBSTER AND DATE TOMATO

LINGUINE	CON	GAMBERO,	POMODORINI	E		 25	€
BOTTARGA DI TONNO 
PASTA WITH PRAWN, CHERRY TOMATOES 
AND TUNA ROE

GNOCCHETTI	SU	CREMA	DI	CANNELLI	E	COZZE		 16	€
GNOCCHETTI ON CREAM OF CANNELLI BEANS 
AND MUSSELS 

COUS	COUS	TRADIZIONALE	‘RU	ZU	TOTÒ		 16	€
CON MANDORLE TOSTATE
TRADITIONAL FISH COUS COUS, 
WITH TOASTED ALMONDS 

ORECCHIETTE CON CREMA DI ASPARAGI	 14	€
POMODORINO	GIALLO	E	ROSSO,
E GRANA PADANO
PASTA WITH CREAMED ASPARAGUS, 
YELLOW AND RED DATE TOMATOES
GRANA PADANO CHEESE POWDER

PAPPARDELLE	AL	RAGÙ	DI	CINGHIALE		 14	€
PASTA WITH WILD BOAR RAGOUT SAUCE



RISOTTI
RISOTTO

RISOTTO	SCOTTI	INVECCHIATO	18	MESI		 25	€	
CON SCAMPI E TARTUFO
18-MONTH AGED RISOTTO WITH LANGOUSTINES 
AND TRUFFLE

RISOTTO	SCOTTI	INVECCHIATO	18	MESI	 18€	
CON PORCINI E TALEGGIO
18-MONTH AGED RISOTTO WITH PORCINI MUSHROOMS 
AND TALEGGIO CHEESE 



PESCATO	DEL	GIORNO	 70	€	AL	KG
FISHED OF THE DAY

ARAGOSTA	/	ASTICE	 110	€	AL	KG
LOBSTER

SCAMPI	ALLA	GRIGLIA	 110	€	AL	KG
GRILLED LANGUSTINES

GAMBERO	ALLA	GRIGLIA		 25	€
GRILLED PRAWNS

FRITTURA	DEL	GIORNO*	350	G	 20	€
MIX FRIED FISH OF DAY*

TONNO	SCOTTATO	 18	€
CON CIPOLLA CARAMELLATA
SEARED TUNA WITH CARAMELIZED ONION

TONNO	SCOTTATO	 22	€
CON SCAGLIE DI TARTUFO
SEARED TUNA WITH TRUFFLE SHAVINGS

FILETTO	DI	PESCE	 	22	€
ALLA MESSINESE CON CROSTINI DI PANE
POMODORINO,	MENTA,	OLIVE,	CAPPERI,	CIPOLLA	 	
BAKED FILLET OF FISH
WITH BREAD CROUTONS CHERRY TOMATO, 
MINT, OLIVES, CAPERS, ONION

* IN BASE ALLA DISPONIBILITÀ / ACCORDING TO AVAILABILITY

SECONDI DI PESCE
FISH MAIN COURSES



COSTATA	DI	VITELLO	 16	€
GRILLED VEAL CHOP

ARROSTO	PANATO	 14	€
BREADED CUTLET

FILETTO	ALLA	GRIGLIA			 22	€	
GRILLED FILET

FILETTO	AL	PEPE	VERDE		 25€	
GREEN PEPPER FILET 

INVOLTINI	SICILIANO		 12	€
MOLLICA,	OLIO	EVO,UVA	PASSA,	PINOLI,	
CACIO CAVALLO FRESCO
SICILIAN ROULADES
BREADCRUMBS, EVO OIL, RAISINS PINE, NUTS, 
FRESH CACIOCAVALLO CHEESE 

SECONDI DI CARNE
MEAT MAIN COURSES

INSALATA	VERDE	 5	€
GREEN SALAD

INSALATA	MISTA	 5	€
MIXED SALAD

VERDURE	GRIGLIATE	 6	€
GRILLED VEGETABLES

INSALATA	CAPRESE	 6	€
CAPRESE SALAD

INSALATA	FINOCCHI,	ARANCE	 8	€
E ACCIUGHE DEL CANTABRICO
FENNEL, ORANGE AND 
CANTABRIAN ANCHOVY SALAD    

CONTORNI
SIDE DISHES



PIZZERIA
TRONCHETTO	SALVINIUS	 12	€
MOZZARELLA	LOCALE,	BUFALA	CAMPANA,
PROSCIUTTO	CRUDO	DI	PARMA	14	MESI,	RUCOLA
E SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO
MOZZARELLA, BUFFALO MOZZARELLA, RAW HAM,
ROCKET AND PARMESAN FLAKES

SALVINIUS		 15	€
POMODORO,	COZZE,	VONGOLE,
GAMBERETTI,	SENZA	MOZZARELLA
MUSSELS, CLAMS SHRIMP, WITHOUT MOZZARELLA

LO	RE		 15	€
POMODORO,	MOZZARELLA	LOCALE,
BUFALA	CAMPANA,	SALMONE	A	FETTE,	
RUCOLA,	MANDORLE	TOSTATE
TOMATO, MOZZARELLA, BUFFALO MOZZARELLA,
SLICED SALMON, ROCKET, TOSTED ALMONDS

DICEVI		 12	€
POMODORO,	MOZZARELLA	LOCALE,	
BUFALA	CAMPANA,	FUNGHI	TRIFOLATI,	
PROSCIUTTO	CRUDO	DI	PARMA	14	MESI,
RUCOLA,	PREZZEMOLO,	
SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO
TOMATO, MOZZARELLA, BUFFALO MOZZARELLA,
MUSHROOMS, RAW HAM, ROCKET, PARSLEY, 
PARMESAN FLAKES

ORIGANATA	CLASSICA		 9	€
POMODORO,	CACIOCAVALLO	LOCALE,	
ACCIUGHE	DI	SCIACCA,
CIPOLLA,	OLIVE	NERE,	ORIGANO
TOMATO, CHEESE, ANCHOVIES, ONION, 
BLACK OLIVES, ORIGAN

RUCOLIANA		 12	€
POMODORO,	MOZZARELLA	LOCALE,	
PROSCIUTTO	CRUDO	DI	PARMA	14	MESI,	
RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA
TOMATO, MOZZARELLA, RAW HAM, 
ROCKET, PARMESAN FLAKES

AL	TONNO		 10	€
POMODORO,	MOZZARELLA	LOCALE,	TONNO,
CIPOLLA,	CAPPERI	CUCUNCI	E	OLIVE	NERE
TOMATO, MOZZARELLA, TUNA, ONION,
CAPERS AND BLACK OLIVES

DIAVOLA		 9	€
POMODORO,	MOZZARELLA	LOCALE,	
SALAME PICCANTE LEVONI
TOMATO, MOZZARELLA, SPICY SALAMI

STEFANIA		 13	€
MOZZARELLA	LOCALE,	MORTADELLA	LEVONI	IGP,	
BURRATA	D’ANDRIA,	GRANELLA	DI	PISTACCHIO
MOZZARELLA, MORTADELLA IGP,
BURRATA MOZZARELLA, PISTACHIO GRAINS



SFINCIONELLO		 8	€
POMODORO,	ACCIUGHE,	MOLLICA,
CIPOLLA,	CACIOCAVALLO	LOCALE,	
OLIO EXTRAVERGINE D’OLIVA E ORIGANO
TOMATO, ANCHOVIES, BREAD CRUMBS, ONION, 
CACIOCAVALLO, EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, OREGANO

CAPRICCIOSA		 12	€
POMODORO,	MOZZARELLA	LOCALE,
PROSCIUTTO	COTTO	LEVONI,	FUNGHI,	
WURSTEL,	CARCIOFI
TOMATO, MOZZARELLA, HAM,
MUSHROOMS, WURSTEL, ARTICHOKES

QUATTRO	FORMAGGI		 10	€
POMODORO,	MOZZARELLA	LOCALE,
GORGONZOLA,	EMMENTHAL,	
SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO
TOMATO, MOZZARELLA, GORGONZOLA,
EMMENTHAL, PARMESAN FLAKES

PARMIGIANA		 10	€
POMODORO,	MOZZARELLA	LOCALE,
MELANZANE,	PARMIGIANO	REGGIANO	E	BASILICO
TOMATO, MOZZARELLA, EGGPLANT, PARMESAN AND BASIL

ROMANA		 9	€
POMODORO,	MOZZARELLA	LOCALE
E PROSCIUTTO COTTO LEVONI
TOMATO, MOZZARELLA AND HAM

NAPOLI		 8	€
POMODORO,	MOZZARELLA	LOCALE,	
ACCIUGHE DI SCIACCA E OLIVE
TOMATO, MOZZARELLA, ANCHOVIES AND OLIVES

MARGHERITA	 7	€
POMODORO E MOZZARELLA LOCALE
TOMATO AND MOZZARELLA

BIANCANEVE		 5	€
MOZZARELLA LOCALE
MOZZARELLA

PIZZA	PANE		 3,5	€
OLIO,	SALE	E	ORIGANO
OLIVE OIL, SALT AND OREGANO

+ ORIGANO SU RICHIESTA 
+ OREGANO ON REQUEST

+ AGGIUNTA CRUDO RAW HAM ADD.  3	€
+ AGGIUNTA BUFALA BUFFALO MOZZARELLA ADD.  3	€
+ AGGIUNTA SALMONE SALMON ADD.  3,5	€
+ ALTRE AGGIUNZIONI OTHER ADDICTIONS   2	€



PIZZE SPECIAL
QUATTRO	POMODORI		 12	€
SALSA	DI	POMODORO,	DATTERINO	
GIALLO	CONFIT,	SPICCHI	DI	POMODORO	VERDE,	
POMODORINI	ROSSI,	BURRATA	D’ANDRIA,	BASILICO	
TOMATO SAUCE, YELLOW DATE CONFIT, 
GREEN TOMATO WEDGES, RED CHERRY 
TOMATOES, BURRATA CHEESE, BASIL

VEGETARIANA		 12	€
SALSA	DI	DATTERINO	GIALLO,
MOZZARELLA	LOCALE,	ZUCCHINE GRIGLIATE,	
MELANZANE	GRIGLIATE,	FUNGHI	FRESCHI,	
SCAGLIE	DI	CACIOCAVALLO	LOCALE,	MENTA,	
PERLE DI PEPERONI DOLCI
YELLOW DATE TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, 
GRILLED ZUCCHINI, GRILLED EGGPLANT, FRESH MUSHROOMS, 
CACIOCAVALLO CHEESE FLAKES, MINT, 
SWEET BELL PEPPER PEARLS

BIUNNA		 12	€
SALSA	DI	POMODORO	GIALLO,	ACCIUGHE	
DEL	CANTABRICO,	BURRATA	D’ANDRIA,	BASILICO
YELLOW TOMATO SAUCE, CANTABRIAN ANCHOVIES,
BURRATA CHEESE, BASIL

ZUCCA		 12	€
CREMA	DI	ZUCCA	ROSSA,	MOZZARELLA	LOCALE,
SALSICCIA	PASQUALORA,	NOCCIOLE	E	TALEGGIO
CREAMED RED PUMPKIN, LOCAL MOZZARELLA CHEESE,
PASQUALORA SAUSAGE, HAZELNUTS AND TALEGGIO CHEESE

POLLICINO	 12	€
SALSA	DI	DATTERINO	GIALLO,	MOZZARELLA	LOCALE,
SALSICCIA	PASQUALORA,	SPINACI	SALTATI
YELLOW DATE TOMATO SAUCE, LOCAL MOZZARELLA CHEESE,
PASQUALORA SAUSAGE, SPINACH SAUTÉED



DOLCI DESSERTS
CHEESECAKE	 6	€
•CIOCCOLATO CHOCOLATE
•PISTACCHIO PISTACHIO 
•FRUTTI DI BOSCO BERRIES
•CARAMELLO SALATO SALTED CARAMEL

PAIRFAIT	DI	MANDORLE	 6	€
CON CIOCCOLATO FONDENTE
ALMOND PAIRFAIT WITH DARK CHOCOLATE

PANNA	COTTA	 6	€
•CIOCCOLATO CHOCOLATE
•PISTACCHIO PISTACHIO 
•FRUTTI DI BOSCO BERRIES
•CARAMELLO SALATO SALTED CARAMEL

TIRAMISÙ	CLASSICO	 6	€

TIRAMISÙ	AL	BAILEYS	 7	€

CANNOLO	SCOMPOSTO	 5	€
SICILIAN CRUSHED CANNOLO 
WITH RICOTTA CHEESE, COVERED 
WITH ICING SUGAR

TORTINO	AL	CUORE	CALDO	 6	€
CON GELATO ALLA VANIGLIA
CHOCOLATE CUPCAKE
WITH VANILLA ICE CREAM

PASSITO	E	BISCOTTI	SICILIANI	 8	€
PASSITO WINE AND SICILIAN BISCUITS

FRUTTA	DI	STAGIONE		 5	€
SEASONAL FRUITS



BEVANDE BEVERAGES
ACQUA NATURALE  2,5	€	
NATURAL WATER

ACQUA	FRIZZANTE	 2,5	€
FIZZY WATER

COCA	COLA	1	L	 5	€

COCA-COLA	0,25	CL		 2,5	€

COCA	ZERO	0,25	CL		 2,5	€

FANTA	0,25	CL		 2,5	€

SPRITE	0,25	CL		 2,5	€

BIBITE	SICILIANE		 3	€
SICILIAN SPARKLING DRINKS

• CHINOTTO SOUR ORANGE
• CEDRATA CITRON JUICE
• MELAGRANA POMEGRANATE
• LIMONATA LEMONADE

BIRRA	BOTTEGA	 6	€
C/MARE DEL GOLFO
BIONDA STILE LAGER  

KRIMISOS	 6	€
C/MARE DEL GOLFO
• CHIARA BLONDE ALE AL MIELE
• BRUNA  SMOKED ALE PEPERONCINO
• MARINA AMERICAN WHITE BEER

BIRRE ARTIGIANALI
SICILIAN CRAFT BEERS 0,33	CL

BIRRE ALLA SPINA
DRAUGHT BEERS 0,20	CL	|	0,40	CL

BIRRA	MESSINA	 3,5	€			 6	€	
• CRISTALLI DI SALE 

BIRRA	MORETTI	 3,5	€			 6	€	
• LA ROSSA



NASTRO	AZZURRO	 6	€		
WITHOUT ALCOHOL

BIRRA ANALCOLICA
ALCOHOL-FREE BEER  0,33	CL

VINO ROSSO O BIANCO RED OR WHITE 6	€	

PROSECCO / BOLLICINA SPARKLING			 6	€

VINI ALLA MESCITA
WINES BY THE GLASS

CAFFÈ COFFEE 	 1,5	€

CAFFÈ MACCHIATO  2	€
COFFEE WITH MILK

CAFFÈ	DECAFFEINATO	 1,5 €
DECAF COFFEE

CAPPUCCINO		 2,5	€

CAFFETTERIA
CAFETERIA


